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COMUNE DI VERTENEGLIOOPĆINA BRTONIGLA

„E- BIČIKLETA“ 

Nova turistička ponuda 
Brtonigle
Razvojna agencija Brtonigla, u suradnji s Turističkom zajedni-
com Općine Brtonigla i uz financijsku potporu Fonda za zašti-
tu okoliša i energetsku učinkovitost, nabavila je šest električnih 
bicikala u sklopu projekta „E-Bičikleta“, kojim će se upotpuniti 
turistička ponuda Brtonigle. 
Uz najam bicikala, nuditi će se i usluga najma dodatne opreme 
te će se u suradnji s Turističkom zajednicom Općine Brtonigla, 
prema potrebi organizirati individualne, tematske biciklističke 
ture. Također je u planu da se s lokalnim proizvođačima (vina-
ri, sirari, špilja Mramornica…) ugovore posebni popusti, koje će 
gosti, korisnici ovih električnih bicikala, moći iskoristiti prilikom 

posjeta punktova 
i atrakcija na po-
dručju Brtonigle. 
Vrijednost pro-
jekta je 95.000 
kuna, pri čemu 
sufinanciranje 
Fonda za zaštitu 
okoliša i energet-
sku učinkovitost 
iznosi 30.000 
kuna.

Cilj projekta „E-Bičikleta“ je dodatni razvoj turističke ponude 
- cikloturizma, uz kombinaciju različitih lokalnih proizvoda i 
događaja, kako bi se posjetiteljima pružio potpuni doživljaj ti-
jekom odmora u Brtonigli kroz cijelu godinu.

LABORATORIO CON I CHEF LOCALI 

„Ricette con pesce 
autoctono“

Si è tenuto all'inizio di 
maggio nei locali del Comu-
ne di Brtonigla-Verteneglio 
un workshop con i chef loca-
li dal titolo „Ricette con pes-
ce autoctono“. L'obiettivo del workshop è stato quello di scam-
biare le conoscenze dei chef locali, in modo vengano compo-
ste le ricette con i pesci autoctoni, che saranno utilizzate per in-
trodurre la popolazione locale alle ricette tipiche locali a base 
di specie ittiche del luogo, al fine di aumentarne il consumo. 
Il workshop è stato realizzato nell'ambito del progetto GOOD 
SEAFOOD, che è stato presentato con successo al bando FLAG 
per l'attuazione della Sottomisura 4.2.1 „Supporto per attività 
volte a sensibilizzare l'opinione pubblica sul consumo di pes-
ci e altri organismi marini“. Il workshop è stato moderato dal 
famoso chef regionale Dragan Jovanović, responsabile del Ga-
stro Club Pula, e dal sous chef Selmir Hasić. 

Sul territorio del Comune di Brtonigla-Verteneglio sarà or-
ganizzata una nuova manifestazione gastronomica, “Mare in ta-
vola”. Durante l'evento, ristoranti e trattorie locali proporranno 
menù appositamente studiati con ricette tipiche e tradizionali 
a base di pesce autoctono, il tutto seguendo il ricettario creato 
durante il workshop di cui sopra.

 L'evento „Mare in tavola“ sarà organizzato secondo il mo-
dello delle manifestazioni gastronomiche che si svolgono or-
mai tradizionalmente nell'ambito del cluster „Colours of Istria“.

Prigodno obilježen sveti  Zenon, Dan Općine 
Na dan 12. travnja prigod-

no je obilježen Dan Općine Br-
tonigla-Verteneglio, sv. Zenon. 
U Koncertnoj dvorani Zajedni-
ce Talijana u Brtonigli održana je 
svečana sjednica Općinskog vi-
jeća, na kojoj je općinski načel-
nik Neš Sinožić predstavio važ-
nije projekte i aktivnosti realizi-

rane tijekom prve godine njego-
va mandata. Tom prigodom tra-
dicionalno su dodijeljena i jav-
na priznanja zaslužnim laurea-
tima. Priznanje u obliku plake-
te uručeno je Talijanskoj uniji, 
za doprinos unapređenju i ra-
zvoju Općine Brtonigla-Verte-
neglio u području kulture, odgo-

ja i obrazovanja te za promica-
nje prava talijanske nacionalne 
manjine na općinskom područ-
ju. Priznanje je uručeno i obite-
lji Kernjus, za dugogodišnji rad 
i doprinos unapređenju i razvo-
ju Općine Brtonigla-Verteneglio 
u području  ugostiteljstva i gos-
podarstva. David Di Paoli Pau-

lovich, priznanje je zaslužio za 
doprinos unapređenju i razvo-
ju Općine Brtonigla-Verteneglio 
u području kulture, dok je Olgi 
Sabadin plaketa uručena za du-
gogodišnji rad i doprinos una-
pređenju i razvoju Općine Br-
tonigla-Verteneglio u području 
zdravstva i socijalne skrbi.
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Pripremila: Tea Rakar


